Eggcellence Griinkohl

Ob traditionelles Kloatscheten, Firmenfeier oder geselliger
Abend mit Freunden:Mit dem Grinkohlbuffet von The
Eggcellence kommt ein echter norddeutscher Klassiker auf
den Tisch.

Unser hausgemachter Griinkohl nach Oldenburger Art wird
mit viel Sorgfalt und Liebe zum Detail zubereitet. Herzhaft,
bodenstandig und voller Geschmack, mit passenden Beilagen
und klassischen Fleischspezialitidten fiir ein rundum
gelungenes Griinkohlessen.

Traditioneller Geschmack, hochwertige Zutaten und
ehrliche Kiiche, ganz nach der Handschrift von The
Eggcellence.

WICHTIGE HINWEISE & KONDITIONEN
Unser Griinkohlbuffet ist ab 15 Personen bestellbar.
Abholung wird bevorzugt. Eine Lieferung ist nach Absprache
gegen Aufpreis moglich.
Passendes Geschirr kann auf Wunsch fiir 3,00 €
pro Person hinzugebucht werden.



Eggcellence Grinkohlbuffet

Hausgemachter Grunkohl
V5 % Saftiges Kassler

N Deftige Mettwurst
P Dicke Rippe

‘f" Rostkartoffeln
Y Sauerkraut
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Dessert
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.ﬁzhen Sie gerne unsere hausgemachten
Desserts dazu.

A'lle Desserts werden im Weckglas serviert.
Wahlen Sie zwei Desserts nach Wahl fiir
€, 8,00€p.P.
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Ma;ggo Troplcalmousse
Grafschafter Herrenspeise
i{i' eBriilée

Franzos:sc e Mousse,a'u Chocolate

Mascarpone Spekﬁlatluscreme
Hlmbeer—Mwarponecreme
Blutorang_en Panna Cotta
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